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VAPORIERA
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755-900W Clase |



Lea este manual detenidamente antes de utilizar el equipo y guardelo para futuras consultas.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el electrodomeéstico, preste atencion a las siguientes precauciones bésicas:
1. Lea todas las instrucciones.

2. Antes de utilizar el equipo compruebe que la tension de alimentacion de su instalacion
coincida con la que figura en la etiqueta del equipo.

3. Este aparato posee una ficha de alimentacion con conexion a tierra de proteccion. Por favor
asegurese de que su instalacion eléctrica se encuentre correctamente conectada a tierra.

4. Para evitar quemaduras, utilice siempre un guante o un repasador seco para manipular
objetos calientes.

5. Quite la tapa lentamente y deje que salga el vapor gradualmente.

6. Sostenga la tapa sobre las bandejas para permitir que la condensaciéon drene sobre la vaporiera.
7. No introduzca sus manos dentro de la vaporiera mientras cocina.

8. Si usted necesita comprobar el progreso de la coccién o remover los alimentos, utilice un
utensilio con un mango largo.

9. No coloque la vaporiera cerca de fuentes de calor o fuego para evitar que se dafie.

10. Retire el enchufe del tomacorriente tanto antes de limpiar el equipo, como cuando no se
encuentre en uso. Permita que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo.

11. Cuando coloque las bandejas, asegurese de que queden correctamente encastradas.
12. No opere el aparato con el cable o la ficha de alimentaci6n dafiados, tampoco si observa
un mal funcionamiento, o si el equipo se ha caido o deteriorado. En estos casos, lleve el
aparato al Servicio Técnico Autorizado mas cercano para su revision, ajuste, o reparacion.
18. Para evitar incendios, descargas eléctricas o lesiones a personas, no sumerja el equipo
en agua u otro liquido.

14. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable, no permita que el cable de
alimentacion cuelgue sobre el borde de la mesa.

15. Aseglrese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

16. Cuando el equipo esta en funcionamiento, algunas de sus partes se calientan, evite
tocarlas con sus manos.

17. Para desconectar, retire el enchufe del tomacorriente. Al hacerlo siempre tire desde la
ficha de alimentacion, no desde el cable.

18. No use el aparato al aire libre. Es so6lo para uso interno.

19. No utilice el aparato para usos distintos de los indicados.

20. Este aparato esta destinado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares, tales como:
- areas de cocina personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;

- por huéspedes de hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

21. No toque la superficie de las bandejas durante el funcionamiento, estan muy calientes.
22. No opere el equipo sin el difusor de vapor, sin las bandejas o sin la tapa.

28. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede causar dafos.

24. Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que se encuentren supervisados o hayan recibido instrucciones
relativas al uso por parte de una persona responsable de su seguridad.

25. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.
26. Si se dafa el cordon de alimentacion, el mismo debera ser reemplazado por el Servicio
Técnico Autorizado.
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1. Tapa

2. Recipiente para sopa/arroz/alimentos

3. Bandeja de coccion superior

(Indicada en las asas con el nimero 3)

4. Base desmontable de la bandeja de coccion superior
(Sélo modelo VA8122E)

5. Bandeja de coccion central

(Indicada en las asas con el niimero 2)

6. Base desmontable de la bandeja de coccion central
(S6lo modelo VA8122E)
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7. Bandeja de coccion inferior

(Indicada en las asas con el niimero 1)

8. Bandeja colectora de liquidos con infusor
de sabores

9. Difusor de vapor

10. Entrada de agua

11. Pantalla

12. Depésito de agua



PANTALLA Y PANEL DE CONTROL

1. Botdn de encendido/apagado + Menu
2. Botdn de control de tiempo de coccion “-“
3. Botdn de control de tiempo de coccion “+”

@ % 4. Boton de inicio/pausa de coccion
i . ;
F] 3 ]

ANTES DEL PRIMER USO

Compruebe que todos los accesorios estén completos y que la unidad no se encuentre dafiada.

1. Retire la vaporiera con todos los accesorios de la caja.

2. Lave la tapa, el recipiente para sopa/arroz/alimentos, las bandejas de coccién, el difusor de
vapor, el infusor de sabores, y la bandeja colectora de liquidos de acuerdo con la seccion
LIMPIEZA.

3. Enjuague y seque bien todas las partes.

4. Limpie el deposito de agua con un trapo humedo.

USO DE LA VAPORIERA

1. Coloque la vaporiera sobre una superficie firme y estable, permitiendo que circule
suficiente aire.

2. Llene el depo6sito con agua fria de la canilla hasta el nivel maximo, tal como se muestra en
las siguientes figuras:

= — C—mn>=2)
u -0 . gemd
N . -
" B S i - -
Através de la entrada de agua Directamente en el depésito

Advertencia: No agregue en el dep6sito sal, pimienta, condimentos, hierbas, vino, caldos ni
ningun otro liquido que no sea agua de la canilla. De lo contrario podra causar dafios perma-
nentes en la unidad.

3. Coloque la bandeja colectora de liquidos sobre la base y asegurese de que se ajuste correctamente.
4. Silo desea, coloque hierbas o especias dentro del infusor para acentuar el sabor.

5. Coloque las bandejas de coccién segun el nimero indicado. En el modelo VA8122E las
bandejas 2 y 3 tienen la base desmontable para coccion de alimentos de mayor tamafio.



Consejos utiles para el infusor:

a- Agregue hierbas frescas o secas al infusor para realzar el
sabor de sus comidas. El tomillo, cilantro, albahaca, eneldo,
curry y el estragén son algunas de las hierbas y especias que

junto con el ajo, el comino y el rabano picante acentdan los \5 ‘.

sabores sin la necesidad de agregar sal. \ /

b- Pruebe los condimentos que sugerimos o utilice los que

usted prefiera para crear nuevas combinaciones.

¢c- Hemos basado nuestras sugerencias de sabores en medidas de 1/2 a 3 cdtas de especias
o hierbas secas. Si utiliza hierbas frescas, corte las hojas y triplique la cantidad.

d- Para prevenir que se filtren particulas pequefias de hierbas o especias por el infusor,
enjuague o moje la malla antes de agregar los condimentos.

6. Coloque los alimentos dentro de las bandejas de coccion. Los alimentos de mayor tamafo
requieren mayor tiempo de coccién y deben colocarse en la bandeja inferior.

7. Coloque la tapa sobre la bandeja de coccion superior.

8. Conecte el corddn de alimentacion al tomacorriente, oird un pitido y se iluminara la
pantalla. El equipo permanecera en modo de espera.

9. Ajuste el temporizador con el tiempo de coccién recomendado o de acuerdo con su gusto
personal. Vea la seccién “COMO CONFIGURAR EL TIEMPO DE COCCION”.

10. La vaporizacion se iniciard aproximadamente a los 30 segundos. En la pantalla vera
parpadeando el logo ¥ y el tiempo se ira decrementando minuto a minuto hasta llegar a 0.

ADVERTENCIA: No toque la base, los recipientes o la tapa durante el uso ya que estaran
muy calientes.

11. Cuando haya finalizado el tiempo de coccion, el temporizador emitird dos pitidos y la
vaporiera pasara automaticamente al modo “mantener caliente” durante 20 minutos.

12. Durante la funcién mantener caliente, en la pantalla vera parpadeando el icono & y
notara como el tiempo se ira reduciendo gradualmente.

13. Una vez finalizado el tiempo de la funcion mantener caliente, la vaporiera emitira 5 pitidos
y se apagara automaticamente después de 1 minuto.

14. Para evitar que la comida se cocine demasiado, retire la bandeja de coccion
inmediatamente con una agarradera y coléquela en un plato o sobre la tapa invertida. Si usa
el recipiente para arroz, retirelo con cuidado toméndolo por los costados y de ser necesario
utilice un utensilio de cocina con mango largo.

15. Una vez que termin6 de usar el aparato, desenchufelo y déjelo enfriar completamente
antes de retirar la bandeja colectora de liquidos y lavarlo.

COMO CONFIGURAR EL TIEMPO DE COCCION
A- CONFIGURACION DEL MENU
1. Enchufe el aparato al tomacorriente, se activara en el modo

“de espera”, oird un pitido y la pantalla mostrara todas los
iconos:




2. El tiempo de coccidén para huevos, pescado, vegetales, carne, pollo, arroz, y funcion
mantener caliente se encuentra pre configurado en el ment de programas. Estos pueden
seleccionarse presionando el botdn (')/m , cada vez que lo haga, se oira un pitido y la pantalla
ird cambiando con la siguiente secuencia:

MODO DE ESPERA

PESCADO

VEGETALES CARNE

ARROZ MANTENER CALIENTE

3. Cuando encuentre la configuracion deseada, el item seleccionado parpadeara 3 veces en
la pantalla.

4. Para comenzar la coccién presione el boton % .

5. La vaporizacion se iniciara aproximadamente a los 30 segundos. En la pantalla vera
parpadeando el icono I y el tiempo se ira decrementando minuto a minuto hasta llegar a 0.
6. Cuando haya finalizado el tiempo de coccion, el temporizador emitird dos pitidos y la
vaporiera pasara automaticamente al modo “mantener caliente” durante 20 minutos.

7. Durante la funcibn mantener caliente, en la pantalla ver4 parpadeando el icono €I y
notara como el tiempo se ira reduciendo gradualmente.

8. Una vez finalizado el tiempo de la funcion mantener caliente, la vaporiera emitira 5 pitidos
y se apagara automaticamente después de 1 minuto.

NOTA: La vaporiera no cuenta con memoria, si durante la coccién se cortara el suministro
eléctrico, al retorno de la luz, debera volver a programarla.

CONFIGURACION DE LA FUNCION MANTENER CALIENTE

1. La vaporiera cuenta con la funcién mantener caliente, su tiempo preestablecido es de 10 minutos.
2. Seleccione la funcion presionando el boton %Y luego presione el boton ¥, para comenzar.



3. Durante la funcion mantener caliente, en la pantalla vera parpadeando el icono%y notara
como el tiempo se ir4 reduciendo gradualmente.

4. Una vez finalizado el tiempo de la funcidbn mantener caliente, la vaporiera emitira 5 pitidos
y se apagara automaticamente después de 1 minuto.

NOTAS:

1. Para interrumpir la coccion, simplemente presione el botén inicio/pausa 24,

2. Para reanudar la coccion, simplemente presione el botén inicio/pausa 24,

3. Para ajustar el tiempo de coccion, presione los botones (-1+. También puede modificar el
tiempo en los programas pre configurados.

4. Para ajustar el modo de coccidn mientras la vaporiera esta en funcionamiento, presione el
botén inicio/pausa %, para detenerla, y luego presione el botén de menu % para seleccio-
nar el nuevo modo de coccion.

5. Para apagar el equipo, mantenga presionado el boton encendido/apagado + menu
durante dos segundos.

B-CONFIGURE SU PROPIO TIEMPO DE COCCION

1. Enchufe el aparato al tomacorriente, se activara en el
modo de espera, oira un pitido y la pantalla mostrara todas
los iconos:

2. Presione el boton de control de tiempo ,
la pantalla cambiara de la siguiente forma:

3. Podra ajustar el tiempo entre 01 y 99 minutos.

4. Una vez seleccionado el tiempo deseado, presione el boton %,

5. La vaporizacion se iniciara aproximadamente a los 30 segundos. En la pantalla vera
parpadeando el logo 1 y el tiempo se ird decrementando minuto a minuto hasta llegar a 0.
6. Cuando haya finalizado el tiempo de coccion, el temporizador emitira dos pitidos y la
vaporiera pasara automaticamente al modo “mantener caliente” durante 20 minutos. "

7. Durante la funcion mantener caliente, en la pantalla vera parpadeando el icono 3 y
notara como el tiempo se ira reduciendo gradualmente.

8. Una vez finalizado el tiempo de la funcién mantener caliente, la vaporiera emitira 5 pitidos
y se apagara automaticamente después de 1 minuto.

COCCION DE HUEVOS T

1. Ajuste la vaporiera tal como se describe en la seccion “USO
DE LA VAPORIERA”.

2. Coloque los huevos dentro de la bandeja de coccion que posee g il
soportes para huevos integrado tal como lo muestra la figura. Oy }:\. P
3. Coloque la tapa. T — =1
4. Ajuste el tiempo de coccion deseado de acuerdo con la
seccion “COMO CONFIGURAR EL TIEMPO DE COCCION”. o P

S




COCCION DE ARROZ S

1. Ajuste la vaporiera tal como se describe en la seccion “USO
DE LA VAPORIERA”.

2. Coloque la bandeja de coccién numero 1, y sobre ella coloque
el recipiente para sopa/arroz/alimentos.

3. Agregue 1 taza de arroz y 1/2 taza de agua en el recipiente |
para sopa/arroz/alimentos (Maximo 250 gr.de arroz) o =
4. Coloque la tapa.
5. Ajuste el tiempo de coccion deseado de acuerdo con la |4 "
seccion “COMO CONFIGURAR EL TIEMPO DE COCCION”. N —

COMO AGREGAR AGUA DURANTE EL PROCESO DE COCCION

Para recetas que llevan mucho tiempo de coccion:

1. Cuando el nivel del agua se encuentra por debajo del

minimo, se emitira un sonido continuo y titilara el icono que P

indica que se debe recargar de agua ), - ey
2. Agregue agua a través de la entrada de agua como se

muestra en la figura. 0. om® )
3. El sonido emitido se detendra y dejara de titilar el \-\ S

simbolo en la pantalla.

FUNCION APAGADO AUTOMATICO

El aparato se apagara automaticamente luego de un minuto, bajo las siguientes condiciones:

a- Cuando la operacion seleccionada (coccion + mantener caliente) se haya completado.
b- Cuando la operacion seleccionada, no haya sido confirmada pulsando el boton
inicio/pausa %, .

NOTA: Para utilizar el equipo nuevamente, simplemente presione el boton encendido/apagado + mend

CONSEJOS UTILES

1. Para la coccién en altura, el tiempo de vaporizacion puede aumentar. El tiempo exacto
varia de acuerdo a la localidad.

2. El tiempo de vaporizacién pre configurado es s6lo para referencia. El tiempo de coccion
varia de acuerdo al grosor de los alimentos, espacio entre los alimentos dentro de las bande-
jas, frescura de los alimentos y preferencias personales. En la medida que se vaya familiari-
zando con la unidad, ajuste el tiempo de coccion al nivel deseado.

3. Una Unica capa de alimentos se cocina mucho mas rapido que varias capas. Por lo tanto,
el tiempo de coccion para grandes cantidades de alimentos sera mayor.

4. Para obtener mejores resultados, prepare los alimentos en porciones pequefias. Si el
tamafo de los alimentos varia considerablemente y es necesario ubicarlos en capas, coloque
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las piezas mas pequefas en la bandeja de coccién superior.

5. No amontone los alimentos innecesariamente. Organicelos con el espacio suficiente como
para que fluya el vapor.

6. Cuando cocine grandes cantidades de alimentos, retire la tapa hasta la mitad del
recipiente, revuelva los alimentos utilizando un utensilio de mango largo. No coloque sus
manos dentro de la bandeja de coccion.

7. No agregue sal ni condimentos en el recipiente vaporizador o en el depoésito. Estos
minerales pueden causar incrustaciones y dafar la resistencia térmica.

8. Conserve el liquido de la bandeja colectora de liquidos para hacer sopas, salsas y para
realzar el sabor de otras preparaciones.

9. Nunca vaporice carne vacuna, aves o mariscos congelados directamente desde el freezer.
Primero descongélelos completamente.

10. El recipiente para sopa/arroz/alimentos es ideal para frutas, vegetales, budines,
aperitivos, etc.

11. Uso de las tres bandejas de coccién:

a. Siempre coloque las piezas de alimentos mas grandes que requieren mayor tiempo de
coccion en el recipiente vaporizador inferior.

b. Puede colocar diferentes tipos de comidas en los recipientes superiores e inferiores
teniendo en cuenta el goteo desde el recipiente superior debido a la condensacion.

c. Cuando vaporice carne o aves con vegetales, siempre coloque la carne o aves en el
recipiente inferior para que el jugo de la carne cruda o parcialmente cocida no gotee
sobre el resto de los alimentos.

d. El tiempo de vaporizacion de los alimentos que se encuentran en el recipiente superior
es un poco mas prolongado, por lo tanto considere unos cinco minutos mas de coccion.
e. Si se deben vaporizar alimentos que poseen diferente tiempo de coccion, inicie la
coccion de los alimentos que requieren mayor tiempo colocandolos en el recipiente
inferior. Cuando el tiempo restante es el necesario para el resto de los alimentos, retire
con cuidado la tapa utilizando agarraderas acolchadas y coloque el recipiente superior.
Coloque la tapa y continle con la vaporizacion.

LIMPIEZA

1. Nunca sumerja el cable, el enchufe o la base en agua.

2. Desenchufe el cable del tomacorriente y permita que la unidad se enfrie antes de realizar
cualquier tipo de limpieza.

3. No limpie ninguna parte de la unidad con limpiadores abrasivos como por ejemplo polvos
para limpieza, esponjas de acero o blanqueadores.

4. No limpie los recipientes plasticos o las bandejas con la parte abrasiva de la esponja.

5. No sumerja la base en agua. Llene el dep6sito con agua jabonosa tibia y limpielo con un pafio.
6. Enjuaguelo completamente. Limpie la base con un pafio hiumedo.

7. Lave la tapa, el recipiente para sopa/arroz/alimentos y los recipientes vaporizadores con
agua tibia y detergente. Enjuaguelos y séquelos completamente.

8. Limpie la unidad después de cada uso.

COMO DESCALCIFICAR EL DEPOSITO DE AGUA

Es esencial que el aparato sea descalcificado regularmente para mantener la produccién de
vapor y extender la vida atil del producto.



Cada 15 horas de uso (sin contar el tiempo de la funciébn mantener caliente), en la pantalla
observara el icono ,‘:'. , éste le recordara que debe descalcificar el aparato (el tiempo maximo
del recordatorio es de una hora). Una vez que finalice el proceso de coccién en curso, lleve
a cabo los siguientes pasos:

1. Llene el deposito hasta su nivel maximo con vinagre blanco (no vinagre de vino).
IMPORTANTE: no utilice ningun otro quimico o liquido comercial para eliminar las incrusta-
ciones.

2. Conecte la ficha de alimentacion en su tomacorriente. La bandeja colectora de liquidos, las
bandejas de coccion y la tapa deben estar colocados en su lugar durante este procedimiento.
3. Ajuste el temporizador en 25 minutos para iniciar la vaporizacion.

ADVERTENCIA: si el vinagre blanco comienza a hervir y rebasa los bordes de la base,
apague el equipo y desconecte los cables de alimentacion eléctrica. Reduzca la cantidad de
vinagre blanco.

4. Cuando finalice el temporizador, desenchufe la unidad y permita que se enfrie antes de
retirar el vinagre.

5. Enjuague el depésito de agua varias veces con agua fria.

GUIAS DE COCCION

1. El tiempo de vaporizacion establecido en esta guia y en las recetas es sélo una referencia.
El tiempo puede variar de acuerdo al tamafio de los alimentos , espaciado de los mismos en
la bandeja de coccion, frescura de los alimentos y preferencias personales. En la medida que
se familiarice con la vaporiera, ajuste el tiempo de cocciéon.

2. El tiempo de vaporizacion es para la cantidad establecida en la guia o receta. Para
cantidades mayores o menores, ajuste el tiempo en consecuencia.

3. El tiempo de vaporizacion se basa sobre los alimentos que se cocinan en el recipiente
inferior, a menos que se especifique lo contrario. Los alimentos que se cocinan en el recipi-
ente superior pueden demorar mas tiempo.

4. Todos los tiempos establecidos en la guia y las recetas se basan en el uso de agua fria.

VEGETAL TIPO PESO/CANTIDAD CONDIMENTO TIEMPO DE COCCION RECOMENDACIONES

DE PIEZAS SUGERIDO (Minutos)
Alcauciles ~ Frescos 3 medianos Ajo 45-50 Corte la base
Estragon
Eneldo
) Frescos 4009 Jugo de limén 13-15 Coloque los esparragos
Esparragos  Congelados 400g Hojas de laurel 16-18 cruzados para
(Verdes) Tomillo permitir que el vapor circule
Ajo
L Fresco 4009 Lo 16-18 -
Brocoll congelado 400g AEJ'ﬁTa"g“gr? 15-18
7 ; Anis .
anahoria Fresca 400g Ment 20-22 Revuelva dandolas
(rebanada) En‘:‘ d?) vuelta durante la coccion
Coliflor Fresco 4009 Romero 16-18 Revuelva dandolas
Congelado 400g Albahaca 18-20 vuelta durante la coccion
Estragon
Espinacas Frescas 2509 Tomillo 8-10 Revuelva dandolas
Congeladas 250g Aio 18-20 vuelta durante la coccion
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VEGETAL TIPO PESO/CANTIDAD CONDIMENTO TIEMPO DE COCCION RECOMENDACIONES

DE PIEZAS SUGERIDO (Minutos)

Semillas de comino ) Revuelva dandolas
Chauchas Frescas 4009 Semillas de eneldo 18-20 vuelta durante la coccion

Arveias Frescas 400g Albahaca 10-12 Revuelva dandolas
! Congeladas 4009 Menta 15-18 vuelta durante la coccion

Papas, Batatas  Frescas 400g Cebollin 20-22 R
Eneldo
CARNES Y AVES

1. La vaporizacion posee la ventaja de que permite que el alimento se desgrase durante la
coccién. Debido al calor moderado, sélo elija cortes magros y tiernos y retire toda la grasa con
anticipacion. Los cortes de carne que se hacen a la parrilla son ideales para la vaporizacion.

2. Sirva las carnes y aves con salsas arométicas o marinelas antes de vaporizarlas.

3. Cocine completamente todos los alimentos antes de servirlos. Pinche los cortes con un
cuchillo o un palito de brochete para verificar que el centro esté cocido y que salga jugo.

4. Las salchichas deben cocinarse completamente antes de vaporizarlas.

5. Mientras vaporiza utilice hierbas frescas para saborizar.

ALIMENTO TIPO PESO/CANTIDAD CONDIMENTO TIEMPO DE COCCION RECOMENDACIONES

DE PIEZAS SUGERIDO (Minutos)
Filet ) Curry .
Pollo deshuesado, 250gr (4 piezas) Romero 12-15 Retire toda la grasa
Mixto 450gr Tomillo 30-35
Lom I ’
Cerdo Lomo de cerdo, 400gr. (4 piezas CU"Y . 5-10 Retire toda la grasa
filet, costillitas de de 2,5 cm de groson) Jugo de limén
cerdo o churrasco ’ g Tomillo
Rebanadas de Curry .
Carne vacio, lomo o 250qr. Aji molido 8-10 Retire toda la grasa
vacuna churrascos tomillo

PESCADOS Y MARISCOS

1. El pescado estéa cocido cuando esta opaco y se deshace con facilidad al pincharlo con un
tenedor.

2. El pescado congelado se puede vaporizar sin descongelar si se separa antes de la vapori-
zacion y el tiempo de coccion debe ser mayor.

3. Agregue hierbas y tiritas de cascara de limon mientras vaporiza para mejorar el sabor.
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ALIMENTO TIPO PESO/CANTIDAD CONDIMENTO TIEMPO DE COCCION

DE PIEZAS SUGERIDO (Minutos)
Mariscos Frescos 250gr./400gr. Jugo de limén 8-10
Camarones Frescos 400gr. Jugo de limén 6
Ajo
Mejillones Frescos 400gr. Jugo de limén 8-10
Ajo
Langosta Congelada 2 unidades Rabano picante 20-22
(rabo) (400gr. c/u) Ajo
Filetes de Congelado 250gr. Mostaza seca 10-12
pescado Fresco 250gr. Pimienta 6-8

ARROZ

1. Utilice el recipiente para arroz y agregue la cantidad de agua necesaria junto con el arroz

ALIMENTO TIPO PESO/CANTIDAD CONDIMENTO TIEMPO DE COCCION
DE PIEZAS SUGERIDO (Minutos)
Arroz Blanco 200gr./300ml. Jugo de limén 2 Porciones
RECETAS

PIMIENTOS RELLENOS

Ingredientes

* 4 pimientos rojos o verdes * 1 diente de ajo picado
+ 100 g arroz de granos largos + 100 g maiz amarillo

» 150 ml agua para el arroz + Sal, pimienta

» 250 g arvejas * Manteca

Paso a paso

1. Echar el arroz y el agua en el recipiente para arroz. Llene el depésito de agua hasta el nivel
maximo y cocinar durante 25 minutos.

2. Lavar los pimientos. Cortar la parte superior y quitar las semillas.

3. Triturar las arvejas hasta obtener un puré.

4. Picar el ajo y mezclar con el puré de arvejas y el maiz amarillo.

5. Afadir la mezcla del puré y las arvejas al arroz cocido al vapor, mezclarlo bien y condimen-
tar a gusto. Rellenar los pimientos con la mezcla.

6. Poner encima de cada pimiento relleno un poco de manteca.

7. Finalmente colocar los pimientos rellenos dentro del recipiente vaporizador. Llene el
deposito de agua hasta el nivel maximo y cocinarlos durante unos 20 minutos.

Nota: puede acompanar los pimientos rellenos con salsa de tomate.

12



FILETES DE SALMON CON HINOJO

Ingredientes

+ 4 filetes de salmén + Sal y pimienta a gusto
+ 2 cdas. semillas de hinojo + Jugo de limén a gusto
 1/4 taza de manteca

Paso a paso

1. Salpimentar los filetes de salmén con sal y pimienta. Espolvorear con hinojo y colocar
dentro del recipiente vaporizador. Llene el depdsito de agua hasta el nivel maximo y cocinar
durante 10 a 15 minutos.

2. Por otro lado, derretir la manteca y agregar el jugo de limén. Reservar.

3. Retire con cuidado la piel del salmén cocido.

4. Sirva bafiado con la manteca derretida y el jugo de limén.

ENSALADA DE BROCOLI Y ZANAHORIA

Ingredientes

« 2 tazas de flores de brocoli
+ 2 zanahorias
+ 1 papa

* 12 aceitunas verdes o negras
+ Sal marina, aceite y condimentos a gusto
+ Opcional: crema de leche

Paso a paso

1. Lavar bien el brécoli y separarlo en sus ramitos. Pelar la papa y cortarla en cubitos. Cocinar
en la vaporiera ATMA.

2. Le sugerimos colocar las piezas de alimentos que requieren mayor tiempo de coccion en
el recipiente vaporizador inferior.

3. Terminada la accién, dejar enfriar el brécoli y la papa.

4. Mezclar con las zanahorias ralladas y las aceitunas picaditas.

5. Condimentar a gusto.

CREMA DE ESPARRAGOS

Ingredientes

» 500 g esparragos frescos + 2 yemas de huevo

*1/4 | agua + 6 cucharaditas de vino blanco
» 50 g manteca + 1/4 de crema de leche liquida
+ 20 g harina + sal, pimienta, nuez moscada
Paso a paso

1. Limpiar los esparragos, cortarlos en trozos. Llene el depésito de agua hasta el nivel
maximo y cocinar durante 20 minutos.

2. Derretir manteca en una olla, afadir la harina y rehogar brevemente, removiendo
continuamente.
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3. Incorporar el agua de los esparragos y dejar hervir a fuego lento durante 5 minutos,
removiendo continuamente.

4. Retirar del fuego y afiadir dos yemas de huevo sin dejar de remover.

5. Por ultimo, agregar el vino y la crema de leche liquida. Condimentar con sal, pimienta y
nuez moscada.

6. Afadir los espérragos calientes a la sopa y servir al momento.

MANZANAS AL VAPOR

Ingredientes

* 2 manzanas peladas y cortadas en rodajas » Pasas de uva
* 1 pizca de sal * 1 cucharada de canela
1 cucharada de ralladura de limén

Paso a paso

1. Colocar en la vaporiera ATMA las rodajas de manzanas, una pizca de sal y la ralladura de
limén.

2. Cocinar hasta que las manzanas estén tiernas, destapar y colocar las pasas de uva previa-
mente bien lavadas.

3. En el momento de servir agregar la canela. Se puede comer tibio o frio de acuerdo al gusto
de cada uno.

PERAS EN SALSA DE CHOCOLATE

Ingredientes

* 4 peras enteras * medio limén
» 1/2 taza de crema de leche + 1/2 taza de chocolate trozado
Paso a paso

1. Pelar las peras, frotarlas con limén y colocarlas dentro del recipiente vaporizador.

2. Llene el depésito de agua hasta el nivel méaximo y cocinar durante 15 minutos.

3. Deje enfriar.

4. En el recipiente de arroz fundir el chocolate. Destapar, afiadir la crema de leche y cocinar
durante 2-3 minutos mas, sin la tapa.

5. Sirva las peras en un plato, bafiadas con la salsa de chocolate.

ARROZ CON LECHE

Ingredientes

+ 1/2 taza de arroz blanco de coccién rapida » Pasas de uva (opcional)
1 cda. de extracto de vainilla + 1/2 taza de azlcar

+ 1 taza de leche

Paso a paso

Colocar el arroz, la leche, el azlcar, el extracto de vainilla y pasas en recipiente para Arroz.
Llene el deposito de agua hasta el nivel maximo y cocinar durante 35 minutos. Revuelva una
vez durante la coccion.
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ELIMINACION DE RESIDUOS

“Este simbolo significa que este producto, es un aparato eléctrico o
electronico (AEEs), que contiene materiales o elementos que pueden ser
peligrosos y/o contaminantes, y por ende sus residuos (RAEEs) se encuen-
tran sujetos a una recoleccion selectiva con el objeto de preservar el medio
ambiente y la salud humana”

ESPECIFICACIONES

Caracteristicas eléctricas: 220-240V~ 50/60Hz 755-900W
Dimensiones: (Al x An x Prof) 125 x 311 x 221 mm

Peso: 2 kg
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Servicios Técnicos Autorizados de Capital Federal, Gran Buenos Aires y del interior del pais

PROVINCIA

Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Capital Federal
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires

Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires
Gran Buenos Aires

CIUDAD

Balvanera (Once)
Balvanera (Once)
Caballto
Coglhan
Congreso
Flores
Floresta
Liniers
Nufiez
Palermo
Parque Patricios
Saavedra
San Cristobal
San Telmo
Villa Devoto
Villa Urquiza
Villa Pueyrredén
Adrogue
Avellaneda
Avellaneda
Bella Vista
Benavidez
Benavidez
Berazategui
Berazategui
Bemal
Boulogne
Burzaco
Carupa
Ciudadela
Delta
Don Torcuato
Don Torcuato
Escobar
Ezeiza
Florencio Varela
Garin
Gerli
Glew
Gral. Pacheco
Gral. Pacheco
Grand Bourg
Haedo
Hudson
Hurlingham
Ing Maschwitz
Isidro Casanova
ftuzaingo
José C.Paz
José Ingenieros
JLedn Suarez
JLedn Suarez
Laferrere
Lanus
Uavallol
LdeZamora
Lde Zamora
Lde Zamora (Este)
Marmol
Martinez
Matheu
Merlo
Merlo
Merlo

Monte Grande
Moreno
Morén
Morén
Mufiz
Munro
Olivos
Palomar
Paso del Rey
Pilar
Quimes
Quilmes
Ramos Mejia
Ramos Mejia
S Antde Padua
San Femnando
San Femnando
San Femnando
SanF Solano
Sansidro
Sansidro
Sansidro
San Justo
SanJusto
San Miguel

TELEFONO

43726297
43044003/ 43051053
4903-8983/ 6854
I5TNE
43044003/ 4305-1053
4619-1631/1265
4619-1631/1265
4641:3120/4350
4I5TE
4832-6075/4T76-2571
43044008/ 4305-1053
I5TNE
4304-4003/4305-1053
43610538,/ 0368/ 1758
4568-8800/ 45672591
45157205
A5TE
4264-6777 /1544081822
822.90%
42652001 /42652229
4666.0817
w5018
4745.6730/4745 0052
425959

4261-1550
4252-5858
4710-1141
4264-6777 /1544081822
40050133
4658-4090
4005-0133
4745-6730 4745 -0052
4741-8239
0348-4428163
4295-5544
[0810-9993298 4287-081
0348-4428163
4222-90%
0800-666-4330/ 420155
4005-0133
4745-6730/ 4745 -0052
02320439756

4658-4090
02229-440563 440620
4450-5041
0348-4428163
4669-5169
4661-3218
02320-426389/ 437040
4658-4090
4720-9358
amnoe-ns
4457-2534
4222-90%
4298-9789
4244-0397 /664076023
4292-1488
4264-6777 /1544081822
4264-6777/ 1544081822
4717-5313/6823/6026
0348-4428163
0220-4865808
0220-4824804
0220-4827094/
0220-4853124
4295-5504
0237-4664790
4628-6425 /4629 -6083
4629-4565 4627-5656
4664-3646
4756-0234
4799-1398/ 1945/ 4685
4658-4090
0237-4662470
0230-4430443
4252-5858
4256-9359
4656-0619/ 4464-0822
4656-1789
0220-4831528
4745-9834
40050133
4745-6730/ 4745 -0052
4213-0902/1554
470-114
4747-4040
4747-2285
4651-4230/ 4484-2914
4484-1108
4667-4438
4664-1873

RAZON SOCIAL DIRECCION PROVINCIA
HTElectranica (Once) Tucuman 2063 |Gran Buenos Aires
Seni-Ser Av.Entre Rios 973 |Gran Buenos Aires
Electrotel” Suc. Cabalito” JMMoreno 287 |Gran Buenos Aires
Epromac SRL Av. Congreso 5092 Gran Buenos Aires
Seni-Ser Av.Entre Rios 973 |Gran Buenos Aires
GMSElectronica | Av. Juan Bautista Alberdi 3425 | |Gran Buenos Aires
GMSElectronica | Av. Juan Bautista Alberdi 3425 | [Gran Buenos Aires
Liniers Service Carhue 201 |Gran Buenos Aires
Epromac SRL Av. Congreso 5092 |Gran Buenos Aires
CIRVE JLL Borges 2290 |Gran Buenos Aires
Seni-Ser Av. Entre Rios 973 |Gran Buenos Aires
Epromac SRL Av. Congreso 5092 Buenos Aires
Seni-Ser Av.Entre Rios 973 Buenos Aires
Centro Técnico Per(i 1223 Buenos Aires
Electrosenvice Av.Lope de Viega 2691 Buenos Aires
Epromac SRL Av. Congreso 5092 Buenos Aires
Epromac SRL Av. Congreso 5092 Buenos Aires
Tecno Baires El Churrinche 2450
Levotec SRL(Sur) Av. Belgrano 860 Buenos Aires
i en d: 864 i
Fast Electronica Av. Mattaldi 1149 Buenos Aires
Levotec SRL Castelli 430 Buenos Aires
Service SanFemando | Av. Presidente Perdn 435 Buenos Aires
Electrénica Francia Av. Mitre 2748 Buenos Aires
Vision 13 Av.Rigolleau 13 B Al
Electronica Bemal San Martin 432 Local 1y 2 Buenos Aires
Electronica Leader Bernardo de Irigoyen 727 Buenos Aires
Tecno Baires El Churrinche 2450
Levotec SRL Castelli 430 Buenos Aires
Setinel Haedo Av. Pte. Peron 679 Buenos Aires
Levotec SRL Castelli 430 Buenos Aires
Senvice SanFemando |  Av.Presidente Peron 435 Buenos Aires
GRD Electrénica Buschiazzo 1514
STécBalanzat B. delrigoyen 309 Buenos Aires
Setinel Ezeiza Paso de la Patria 601 Buenos Aires
Full Service Belgrano 630 Buenos Aires
STéc Balanzat B. derigoyen 309
Levotec SRL (Sur) Av.Belgrano 860 Buenos Aires
Tecnovision Obligado 198 Buenos Aires
Levotec SRL Castelli 430 Buenos Aires
Service San Femando Av. Presid Peron 435 Buenos Aires
Lab Electronico Spica Av.El Callao 122 Buenos Aires
Setinel Haedo Av.Pte. Peron 679 Buenos Aires
LaData (Calle 53 Nro 2947 entre 129y 130 Buenos Aires
Electronica Tesei Av. Pedro Diaz 1001 Buenos Aires
STéc Balanzat B. de rigoyen 309 Buenos Aires
Gramar Electranica  |Paris 1750 Esquina Jean Jaures Buenos Aires
Audio CEP LosPozos 98 Buenos Aires
Bobinados Ry N Compostela 605 Buenos Aires
Setinel Haedo Av.Pte. Peron 679 Buenos Aires
Edelectronica AvMarquez 3204 Buenos Aires
Electronica Leader Bemardo de Irigoyen 727 Buenos Aires
Senvitel Av. Luro 5706 Buenos Aires
Levotec SRL(Sur) Av. Belgrano 860
Telesound Av. Gral Frias 2998 Buenos Aires
Electrotel ltalia 78 Buenos Aires
Serinel H.Irigoyen 8201
Tecno Baires El Churrinche 2450 Buenos Aires
Tecno Baires El Churrinche 2450
JMB S TecSRL Saenz Valiente 1802 Buenos Aires
Serv Téc Balanzat B. de Irigoyen 309 Buenos Aires
ELTaller Juncal 297 Buenos Aires
LaCasade: Av.Ricardo Balbir B Air
Repuestodos Hipolito Yrigoyen 1247 Buenos Aires
Buenos Aires
Setinel Ezeiza Paso de la Patria 601 Buenos Aires
Oestelab Electranica Intendente Asseff 85 Buenos Aires
Electro Hogar (Mordn) Mendoza 23 Buenos Aires
Servotronic Moron Buen Viaje 1222 Buenos Aires
Casa Paz Presidente Peron 649 Buenos Aires
Electrénica DJT Gobernador Ugarte 3344 Buenos Aires
Electrotel  Olivos) Dgo Faust Sarmiento 3562 Buenos Aires
Setinel Haedo Av.Pte. Peron 673 Buenos Aires
ADR Componentes Padre Varvello 80 Buenos Aires
6B Electronica SRL Rivadavia 998 Buenos Aires
Electronica Bemal San Martin 432 Local 1y 2 Buenos Aires
Electronica Francia Av. Mitre 2748 Buenos Aires
Electrotel Belgrano 224 Buenos Aires
CIRVE id: B Air
Enatronic Ayacucho 115 Buenos Aires
CRL Servicios Presidente Peron 2102 Buenos Aires
Levotec SRL Castelli 430 Buenos Aires
Service SanFemando |  Av. Presidente Peron 435 Buenos Aires
Fast Senice Calle 847 N° 2757 Buenos Aires
Electronica Leader Bernardo de Irigoyen 727 Buenos Aires
MCZona Norte SRL Avenida Centenario 1225 Buenos Aires
Yoke Service Martiny Omar 22 Buenos Aires
Auditel Dr.A llia 2323 Buenos Aires
Central Senvice Av. Santamaria 2789 Buenos Aires
SkynetReparaciones Belgrano 910
Electronica Dani Concejal Tribulato 583 Catamarca

CIUDAD

Temperley
Temperley
Tigre
Turdera
Victoria
Villa Adelina
Villa Ballester
Villa Martelli
Villa Tesei
Virreyes
Wilde
9de Julio
AGonz Chaves
AGonz Chaves
Arrecifes
Azl
Berisso

Bahia Blanca
Bahia Blanca
Bahia Blanca
Bahia Blanca
Baradero
Bolivar
Bolivar
Campana
Campana

Cafiuelas
Cnel. Dorrego
Cnel Pringles

Cnel Suarez

Chacabuco
Chascomus
Chivilcoy

Delagarma
Dolores
Gral. Rodriguez
Junin
La Plata
La Plata
La Plata
Las Heras
Lincoln
Lincoln
Los Toldos
Lujan
Mar de Ajo
Mar de Ajo
Mar del Plata
Mar del Plata

Mar del Plata
Mar del Plata

Mar del Plata

Marcos Paz
Mariano Acosta
Mercedes
Miramar
Navarro
Necochea
Necochea
Olavarria
Olavarria
Olavarria
Pehuajo
Pellegrini
Pergamino
Pinamar
Pinamar
Punta Alta
Ramallo
Ranelagh
SanAde Giles
SanAde Giles
San Ant de Areco
San Nicolas
San Nicolés
San Nicolas
San Pedro
Sta Teresita
Tandil
Tres Arroyos
Tres Arroyos
Tres Lomas

Catamarca

TELEFONO

4264-6777/ 1544081822
4298-9783
40050133
4298-9789

4745-6730/ 4745 -0052
4710-141

4768-5249, 4767-2515

4709-4066/1863
4450-5447
4745-9834
4221-3666

02317-523756,/ 423612

02983-481475
02983-15547658
02478-453610
02281-4307%
0221-4614984/
154884040
0291-4523437
0291-4526509
0291-154029385
0291-4545460

03329-484321
(02314-15610683 /425649
02314-428353
03483-423155
03489-402830/
03489-15514269
02226-421252
02932-15638477
02922-462245
02926-424030/ fax
424030
02352-426918
02241-425974
02346-423998/
02346-434017
02983-481475

0221-4516597
0221-4516021/ 4533618
0221-4520180
0220-4770334
02355-15473755
02355-421816
02358-442550,/ 442174
02323-438931
02257-421615
02257-421750
0223- 4735635
0223-4721633/
4729367/ 4720051

02234754075/ 4750375
0223-4762244
155694147
0223-4940723/
0810-6665025
0220-4770334
0220-4992492
02324-15576530
02291-431987 /423977
0220-4770334
02262-426134
02262-421141
02284-423318
02284-426484
02284-428307
02396473849
02392-15489258
02477-418000
02254-496224
02254481838
(02932-431980// 15456273

(02983-429645/ 15641171
426884
02394-420055/ 420857/
fax: 420774
0383-4451498

RAZON SOCIAL

Tecno Baires
Telesound
Levotec SRL
Telesound
Serv San Femando
Electrénica Leader
Servotronic V/ Ballester
Garbo Gas
Electronica Tesei
CRL Senvicios
Electronica Ned
MC Electrénica
BRElectronica
Electrénica Tho-Tob
Electronica Krug
Electrénica Buttafuoco
Electronica Bander

Electronica D’Amato
Repuestolandia
STeéc Castelli
Tecniservis Bahia
Casa Mazzarella
Total Audio
Zaccardi Felix
Electrénica Diaz
Emisor Electrénica

GyG Refrigeracion
Slnten Refrigeracion
Serv. Pringles
Reffigeracion Polar

Casa Dibello
Ciuci Gustavo Jose
Lab.ST.

BRElectronica
Tauro Elect SH.
Oeste Color
Morganti Walter
CullariRefrigeracion
Datos e hijo
Highvision Service
Tecnicentro SRL
Electronica GB
Electronica Lincoln
Bonamino Electronica
Electro Hogar (Lujan)
Mix Electronica
Tauro Electrénica S.H.
Casa Llopis
Central Service

Electron
Nova Service

Toshimar

Tecnicentro SRL
Electrénica Eder TV
West Service
Cool System Electr
Tecnicentro SRL
Electronica Camejo
Frechero Service
Casa Xulux
Radio Orlando
scTv
Tecnovision
Electrénica Integral
ElSenvice
Electronica Pinamar
LaCasa de la Heladera
Electrénica Sur
Martin Electronica
LaData
Electronica Muttisefial
TV Senvice
Laboratorio Avenida
S0DO SRL
Electronica Petrocelli
LerzElectronica
Electrénica Menisale
Tauro Electrénica S.H.
Frijon Jose Luis
Ctro de Reparaciones
Americo Barcala
Electronica Integral

Omicron SRL

DIRECCION

El Churrinche 2450
Av. Gral Frias 2998
Castelli 430
Av. Gral Frias 2998
Av. Presidente Peron 435
Bemardo de Irigoyen 727
J. Hernandez 3064
Laprida 4113
Av. Pedro Diaz 1001
Presidente Peron 2102
Av. Mitre 6578
Salta 1861
America 970
Rivadavia 535
Santiago Pérez 164
Bogliano %60
Calle 158 N° 1071

Donado 540
Roca 505
Undiano 214
Angel Brunel 877
Araoz 845
Avda. Gral.Paz 125
Guemes 292
Avda. Ricardo Balbin 1068
Becerra746

Del Carmen 1235
San Martin 601
San Martin 780
Lamadrid 1946

Av.Garay 211
Machado 60
Brandsen 98

America 970
Cramer 193
Rivadavia 532
Gral Paz433
Calle65°1076 ¢/ 16y 17
Calle 68 N° 1532
Calle 60 N° 1033 entre 15y 16
Monteagudo 208
Massey 413
25de Mayo 298
Urquiza 1098 Esq. T. De Diaz
25de Mayo 280
Av. Libertador 1124
Jorge Newbery 1434
Perti 2834
Olazabal 2249

San Martin 3486
Dorrego 1721

Bolivar 3056

Monteagudo 208
Superi605
Calle 12N° 1059
Calle 34 N° 1154
Monteagudo 208
calle 63N*1745
calle 52n°3825
Sargento Cabral 3258
9de Julio 2657
Homos 3003
Godoy 545
Pueyrredon 356
Italia 70
Del Lenguado 1318
Del Melgacho 1734
Urquiza 484
Av.Savio 818
Calle 53 entre 129y 130
Belgrano 157
Rawson 1231
Belgrano 343
AvLuis Viale 362
Garibaldi 672
Pellegrini 267 local 22
Mitre 1699
Avenida41 Nro.
Montiel 1134
Bolivar 230
Av.Belgrano 725
9de Julio 451

San Martin 225




PROVINCIA

Catamarca
Cérdoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba

Cordoba
Cordoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba
Cordoba
Cérdoba

Cérdoba
Cordoba
Cérdoba

Cérdoba

Cérdoba
Cordoba
Cérdoba

Cérdoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba
Cérdoba
Cordoba
Cordoba

Cordoba
Cérdoba

Cérdoba
Cordoba

Cordoba
Cérdoba
Corrientes
Corrientes
Corrientes
Corrientes
Corrientes

Chaco

Chaco

Chaco

Chubut

Chubut

Chubut

Chubut

Chubut
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios
Entre Rios

Formosa
Jujuy
Jujuy
Jujuy
Jujuy
Jujuy
Jujuy
Jujuy

La Pampa

La Pampa

La Pampa

LaRioja

La Rioja

Mendoza

Mendoza

Consultas, informacion, venta de repuestos y accesorios: Jaramillo 3670 (C1430FBX) Capital Federal.
Horario de atencion de lunes a viernes de 9:00 a 13 y de 14 a 17 Hs. Tel: (011) 4545-5005 / 4546-5005.

CIUDAD TELEFONO RAZON SOCI, DIRECCIGN
Catamarca 0383-4474658 Tecno Electron Av. Giiemes 173
Arroyito 03576-421289 Miguel Pisani 9de Julio 368
Bell Ville 03537-425477 Electronica Vieyra Belgrano 334

Cordoba 0351-4737478 Audiocentro Martin Garcia 944
Cordoba 0351-4255999/ 4290700 Electrotel Av.Pueyrredon 1083
Cordoba 0351-4222513 Electronica Monti Viamonte 1484
Cordoba 0351-4252642/ Microcor Igualldad Nro.9- Local 3
152272851
Cordoba 0351-5989900 ServihomeColon Av.Colon 2578
Cordoba 0351-4714930 Terra Electronica Av.JuanB. Justo 3112
Cordoba 0351-155606091 Fase Electronica Fray Luis Beltran 2629
Colonia Caroya 03525-422012 Tagliaferri Av. San Martin 42
Cosquin 03541450552 Crisceger Electrénica Tucuman 1219
Cruzdel Eje 03549-15436206 Frio Todo Pellegrini 210
Dean Funes 103521-420713/ 15649574 Ingetronic Independencia 51
15649329
Laborde 03534-15511358 Centralservice Sarmiento %69
Laboulaye 103385-421219/ 15524490 | ACElectrénica Sarmiento 174
Laboulaye 03385-427866,/421765/ | MTS Servicio Técnico Ameghino 166
15593459
La Cumbresita ~ [03546-447711//15477202)  Servicentro Cérdoba José Adan 250
/15490392
LaFrancia 03564-591144 JP Reparaciones Belgrano 1714
Las Varillas 03533420195 Centec Tucuman 129
Las Varillas 03533-421151/4254% |  Gerardo Luis Romero Dean Funes 181
fax: 422088
Morteros 03562-423314 Colohogar Bv.9de Julio 1526
Rio Ceballos 03543-493000 JJC Senvicio Técnico Av. Sarmiento 217
Rio Tercero 03571-504727 Central Repuestos Av.Gral. Savio 18
Rio Tercero 03571-423330 Service Omega Homero Manzi 149
Rio Cuarto 0358-4623003 Electronica Capaldi Paunero 832
Salsipuedes 03543-493000 JJC Senvicio Técnico Av. Sarmiento 217
SanFrancisco | 03564-435493/ 423316 | Electronica Nivoli Service| Gral Paz123
San Francisco 03564-438436 Ochoa Jorge Alberdi 61
SR de Calamuchita [03546-447711/15477202(  Servicentro Cordoba José Adan 250
115490392
S Rde Calamuchita 03546-464300 VGB Informatica Comechingones 507
Villa Carlos Paz 03541-15676762/ LMS Reparaciones Urquiza 389 Esg. Solis
15669093
Villa Dolores 03544-420608 Rapi-Service TV Emnesto Castellano 48
Villa Gral. Belgrano |03546-447711/15477202| - Servicentro Cordoba José Adan 250
/15490392
Villa Gral. Belgrano 03546-464300 VGB Informética Comechingones 507
Villa Maria 0353-452-3466 Video Centro Técnico SanJuan 1799
Corrientes 03794-431320 Electronica del Litoral Espafia 770
Esquina 03777-15329804 Electronica Bume Constitucion 427
Goya 03777432402 Electronica San José Jose Gomes 1129
Paso de los Libres 03772-15635177 [ DiTony Elect e Informétical Yatay 2054
Santo Tomé 03756-15415387/ AS Refrigeraciones Ruben Loreiro N°50
15504994
Resistencia 03624-431925 DHCP Sistemas Liniers 446
Resistencia 03624-424257 Electronica Carfios Avda. Sarmiento 1285
Roque S. Pefia 03644-154408209 Electronica Clemente MAURICIO JAJAN N-655
CRivadavia 0297-4474010 Televic Alem 145
Puerto Madryn 02804-458439 Center Electronica Sarmiento 588
Rawson 02804-427073 Fagtron Electronica Brasil253
Trelew 02804-427935 Wimer Ameghino 749
Trelew 02804-427073 Fagtron Electronica Brasil253
C del Uruguay 03442427877 Capello TV Justo J de Urquiza 578
C del Uruguay 03442-429002 Electrans Reparaciones Galarza 1182
Colén 03447-424312 On Electronica 25de Mayo 218
Concordia 0345-4214487 Service System Montevideo 13
Crespo 0343-4351583 Electronica MJC Av. Belgrano 1426
Crespo 0343-4351863 Elec. Welizko Rivadavia 922
Chajari 03456-420898 STM (Serv Tec Murua) Pablo de la Cruz 1083
Gualeguay 03444-426842 Senvice Caminos Alarcon Mufiiz 206
Gualeguay 03444-425049 Electro Repuestos Islas Malvinas 370
Gualeguaychu 03446-428380 Electronica San Juan Santiago Diaz 22
Parana 0343-4219784 lon Electronica Gualeguaychu 410
Parana 03434241985 Refrig. J. Femandez DonBosco 780
Parana 0343-4313056 Laser Electronica Pascual Palma 382
San José 03447-470260 Service TV color Cettour 1992
Viale 0343-154059997 Heintz Cristian Alberto Jujuy 344
Victoria 03436-421783 Electrénica Quinti Basualdoy 3 de Febrero
Victoria 03436-427474 My D Electrnica 136 Viviendas B Fatima
Sector5casa8
Formosa 0370-154541992 CIRE Juan Jose Silva N°491
Caimancito 03886-431812 UNIT Tucumén 279
Fraile 03886-431812 UNIT Tucumén279
S.Salvde Jujuy | 0388-4256847 /4250749 |  Electrénica Sandoval Av Parroco Marshke 528
S.Salv de Jujuy 0383-154308297 Walter i Feo.R 3
Lib. S. Martin 03886-431812 UNIT Tucumén 279
Perico 0388-49116% Electronica Pal-Color Escoléstico Zegada 46 B
S Pedro de Jujuy 03888-420969 Electronica Coronel Mitre 451
Gral Pico 02302-435241 Electronica LP Calle 25N° 1935
Gral Pico 02302-425047 Electronica MD Calle 20N°370
SantaRosa 102954-563665/ 15448917 Audiovision Leandro N. Alem 133
Chilecito 03825425313 Electroservicasas Julian Amatte75
LaRioja 0380-4421048 Elecronica Doble G 8de Diciembre 489
Godoy Cruz 0261-4249930,/4244407 | AR Taller Electromec Belgrano 1845
Gral Alvear 02625-422295 Gnica Fischer Patricia 14

PROVINCIA

Mendoza

Mendoza
Mendoza
Mendoza

Mendoza
Mendoza
Mendoza
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Misiones
Neuquén
Neuquén

Neuquén
Neuquén
Neuquén
Neuquén
Neuquén
Neuquén
Rio Negro
Rio Negro
Salta
Salta
Salta
SanJuan
SanJuan
SanJuan
SanJuan
San Luis
San Luis
San Luis
San Luis
San Luis
San Luis
Santa Cruz

SantaFe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe

Santa Fe
Santa Fe

Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe

Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Sgo del Estero
Sgo del Estero
Sgo del Estero
Tucuman
Tucuman
Tucuman
Tucuman
Tucumén
Tucuman
Tucumén

ClupAD

Guaymallen

Mendoza
Mendoza
Mendoza

Mendoza
San Rafael
Tunuyan
ElDorado
ElDorado
Jardin América
LeandroN. Alem
Obera
Posadas
Posadas
Puerto Iguazi
PuertoRico
Neuquén
Neuquén

Neuquén
Neuquén
SMdelos Andes
SM.deLos Andes
VLa Angostura
Villa Traful
Cipolletti
General Roca
Salta
Salta
Tartagal
Rawson
San Juan
San Juan
SanJuan
Merlo
Merlo
San Luis
San Luis
V.Mercedes
V.Mercedes
Rio Gallegos

Armstrong
Cap. Bermudez
Casilda
Firmat
Galvez
Las Toscas

Llambi Campbell
Rafaela

Reconquista
Reconquista
Rosario
Rosario
Rosario
Rufino
San Guillermo
San Lorenzo
Santa Fe
SantaFe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santa Fe
Santo Tomé

Sunchales
Venado Tuerto
Venado Tuerto
Venado Tuerto
Venado Tuerto

Quimili
Sgo del Estero
Sgo del Estero
Concepcion
Concepcion
SMde Tucuman
S Mde Tucumén
SMde Tucuman
S Mde Tucumén
SMde Tucuman

TELEFONO RAZON SOCIAL DIRECCION
0261-4323230/ 4323223/ Cuantica SA AvdaMitre 46
4311838
0261-4255454 Anibal Astesiano Suipacha 550
0261-4231270 0'Donell Concept Service| Perti 1773
0261-4290528 // 4236013/ Auto Audio Colon451
4236019
0261-4299974 4294226 Deta Electronica Montecaseros 2043
02604-447655 Servetel Electronica Segovia 55
02622-422498 Costa Electrénica Sarmiento 227
037751423275 Electrénica Ryser Carlos Maria de Alvear 638
03751-424014/ 423043 Tele-Son Polonia 24
03743-460195 Electro Service Avlibertad 593
08754-421236 Electronica Megatones C. de Obligado 247
03755-15650857 Serintel G.RUFF 805y Gral. Villegas
03764-425921 Electronica CEJO SH. AvLopez Torres 2623
03764-440076 Integral Reparaciones Av. Santa Catalina 3963
08757-425576 Climarco Artigas 127
03743-421318 Casa Rodriguez Alte Browm 75
0299-443-2542 Electronica Valencia Jujuy 78
0299-4782300/ Electro Power Kennedy 70
156377548
0299 - 4431489 / 4434855 Gatti Electronica Julio ARoca 1124
0299-4475343 Redde S Integ NTECH Luis Beftran 1332
02972-425155 Zener Electronica Elordi614
02972-428034 Polo Sur Reparaciones Weber 520
02944-495179 Soluciones Técnicas Las Fucsias 331
02944-495179 Soluciones Técnicas Las Fucsias 331
0299-4778127 /156377548 Electro Power Kennedy 70
02984-433178 Centro Integ de Elect Brasil 1010
0387-4317874 Amec SH Electr Center Gral Alvarado 920
0387-4310746 Tekno Service Lerma 489
03873425517 Electronica Norte 9de Julio 652
0264-4287383 Electréni ntro 4455
0264-4211531 Electrénica Centro Salta  Sur) N°527
0264-4203347 Electronica Navarro Av.Cordoba 848 (o)
0264 - 4216503 My Pservicios Falucho 10( Oeste)
02656-476466 Electrofac Los Aimendros 255
02656-474206 Tecdabal Coronel Mercau 971
02664-420842 Electronica Laser Lavalle 14%8
02664-351369 Electrénica Nico Av. Espafia 831
02657-422980 Electrovision Pringles 379
02657-430593 Cuyo Auto Radio Europa 472
02966-436539 S Tec Los inmigrantes Barrio Los Alamos
Manz89Lote 9
03471-490360 Centro Electronica Fischer 330
(0341-4916332 Laboratorio de Video San Lorenzo 2971
03464-423026/425125 | German V Electrénica San Martin 2420
(03465-423562 Agustin Ardiaca Castelii 1679
03404-482156 /15463707¢ Ceriotti Electronica Espana 1027
03482-492377/15443243|  Electronica Cussit Calle 15Nro. 446
fax03482-492529
03497-15481933 Electricidad Milesi 2de Abril 439
03492-420094 / Mundo Eléctrico E.Salva 548
fax: 420094
03482-429333 Electronica Cargnelutii Amenabar 1364
(03482-424493/15419851| S Tec Reconquista San Martin 1520
0841-4340380 Electrénica Total Pte. Per6n 6001
0341-421-7700/7222/ 1447 Electrotel talia 1320
0341-4260769, 4263328 Simatic Paraguay 1374
03382-15469985 Electrnica Pixel Col6n 430
0856215453018 Refrigeracion CHG Avenida Gral. Roca 405
03476-424456 Electronica Centro Av. San Martin 1465
0842-4527287 Electrénica Siglo XXI Av. Aristobulo del Valle 4554
0342-4603248 Electro TV Talcahuano 7301
0342 i Li SRL 9de Julio 2785
0342-4891083 Santa Fé Electronica Blas Parera 9282
0342-4841001 Total Service Av. Facundo Zuviria 5321
0342- Mundo Split Juan Diaz de Solis 2640
0342-4751528/5368-9459| ~ Electrénica Siglo XXI Falucho 2201
fax: 53682100int 9459
03493422314 JV Senvice Oficial Alberdi 189
03462-463587 /463588 | Aconcagua Electronica Mitre 501
03462-423621 15602198, Repuestogar San Martin 1060
03462-424061 Telemar SH. Hlrigoyen 1512
03462-463548 Electrénica Degiovanini Hlrigoyen 1289
03843-422598 Emacomunicaciones Belgrano 320
0385-4213872/ 4223755 Ing Radl Barchini Rivadavia 833
0385-4219989 Electrovision Luis Pintos 25 B. Autonomia
03865-424666 Electronica AG Lamadrid 290
03865421202 Teletronic Belgrano 268
0381-4229078 EduMag SRL M. Avellaneda 129
0381-4306330 Electrénica Rojas Jose Colombres 156.
0381-4363816 ElectroNOA Chiclana 1350
0381-4330128/ 4238086 J&LElectronica Av. Belgrano 1798
03814331776 Service Chiclana Av.Colon 278
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CERTIFICADO DE GARANTIA

Electronic System S.A. garantiza este producto de uso domeéstico por el término de DOCE (12) meses a partir de la fecha
de compra, presentando este Certificado de Garantia debidamente firmado y sellado por la Casa Vendedora junto con la
factura de compra dentro del plazo antes mencionado. La presente garantia es valida dentro de la Republica Argentina.
Las condiciones de uso, instalacion y mantenimiento necesarias de este equipo deberan hacerse siguiendo y respetando
las especificaciones técnicas, instalacion, indicaciones y consejos que se formulan en el Manual de Instrucciones que forma
parte de esta garantia.

Esta garantia comprende nuestra obligacion de reparar sin cargo la unidad, en los términos de la Ley 24.240 y su reglament-
acion, siempre que la falla se produzca dentro de un uso normal doméstico de la misma y que no hayan intervenido factores
ajenos que pudieran perjudicar a juicio de Electronic System S.A. su buen funcionamiento. Electronic System S.A. no
esta obligada en ningun caso al cambio de la unidad completa.

En caso de falla del equipo, el consumidor podra elegir el Servicio Técnico Autorizado més conveniente para la reparacion
de los indicados en el listado adjunto. Cuando el examen realizado por nuestro dicho Servicio Técnico Autorizado sobre el
producto y la documentacion pertinente, determine que rigen los términos de la garantia, el producto sera reparado sin
cargo. El tiempo maximo de reparacion sera de 30 dias habiles contados a partir de la fecha de ingreso al Servicio Técnico
Autorizado. Por tratarse de productos que poseen componentes importados, de no contar con los repuestos necesarios, el
tiempo de reparacion estara condicionado a las normas vigentes para la importacion de dichos componentes. En el caso
que Electronic System S.A. o alguno de los Servicios Técnicos Autorizados determine la necesidad de trasladar el
producto a taller, los gastos de flete, seguro o cualquier otro que deba realizarse para la ejecucion del mismo regiran de
acuerdo a lo que disponen las leyes 24.240 y 24.999. Electronic System S.A. reemplazara o reparara a su opcion, sin
cargo, los componentes de esta unidad que a su criterio aparezcan como defectuosos. En el caso que para reparar esta unidad
fuera necesario la colocacién de andamios, silletas o algtin otro elemento, los gastos correran por cuenta y cargo del usuario.
La presente garantia no ampara defectos originados por: (i) Deficiencias en la instalacion eléctrica del domicilio del usuario,
tales como cortocircuitos, exceso o caidas de tension, etc;

(i) Conexion de esta unidad a redes que no sean de 220 VCA; (iii) Inundaciones, incendios, terremotos, tormentas
eléctricas, golpes o accidentes de cualquier naturaleza; (iv) Instalacién deficiente o incorrecta y uso no conforme a lo
especificado en el Manual de Uso; (v) Dafos originados por el transporte en cualquiera de sus formas.

Quedan excluidos de la presente garantia: accesorios tales como (plato giratorio, rejillas interiores, antenas telescopicas,
capsulas y puas, cables de interconexion, etc.), cabeza de grabacion y/o de reproduccion, como asi también las fallas
producidas por empastamiento por suciedad de dichas cabezas y de los mecanismos. Defectos ocasionados por productos
de limpieza y todo tipo de defecto estético tales como rayaduras, roturas o deterioro de las superficies expuestas. Mano de
obra o materiales que sean necesarios para la instalacion de esta unidad. Uso o Instalaciéon de Software (Programas)
utilizados en nuestros productos informaticos.

La presente garantia dejara de tener validez cuando: (i) La etiqueta de identificacion y/o nimero de serie hubiera sido
dafado, alterado o quitado. (ii) La operacion y/o instalacién no hubiera sido efectuada cumpliendo estrictamente las
indicaciones del manual de Instrucciones. (iii) Hayan intervenido personas ajenas al Servicio Técnico Autorizado de la Firma.
(iv) No se presente la factura fiscal de compra, o la misma tuviera enmiendas y/o faltare la fecha de compra. (v) Se verifique
que los darios fueron causados por cualquier factor ajeno al uso normal del aparato. (vi) Se verifique que los dafios fueron
causados por deficiencias en la instalacion eléctrica o por fluctuaciones en la tension de alimentacion originadas por las
companias de distribucion eléctrica. (vii) Se verifique que los dafios fueron causados por fenémenos atmosféricos tales
como inundaciones, terremotos, tormentas eléctricas. (viij) Se verifique que los dafos se hayan producido por el transporte
después de la compra, golpes o accidentes de cualquier naturaleza.

Electronic System S.A. no se responsabiliza por dafios y/o deterioros que eventualmente se puedan ocasionar a terceros
por el uso de los productos.

Los accesorios legitimos que a criterio de Electronic System S.A., no necesiten de mano de obra especializada para su
colocacién o reemplazo, deben ser adquiridos en los Servicios Técnicos Autorizados de acuerdo con listas de precios
oficiales y disponibilidad de stock.

Para ser llenado por la casa vended

Adquirido en:

Domicilio:

Localidad:

Fecha de compra:

Factura N°

Nombre del

comprador:

SELLO Y FIRMA DE LA

CASA VENDEDORA

Importa, Distribuye y Garantiza

Electronic System

Roque Pérez 3650 - C1430FBX
Cap. Fed. - Republica Argentina
www.atma.com.ar

HECHO EN CHINA




